Menu Pranzo
14,90 €

Weekend e festivita 15,90€

al prezzo di listino e potra essere asportato
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4 & Piatti piccanti Piatti vege Piatti menu cena

% La materie prime sono prodotti surgelati
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Can Eat

Menu Cena

25,90 €

Bambini con altezza inferiore ai 120 cm. 7,90€ Bambini con altezza inferiore ai 120 cm. 12,90€
Sono escluse bevande, caffe, liquori, dolci, Il ristorante PANDA ha 30 anni di storia, con il principio di
e le richieste fuori lista offrire ai clienti piatti salutari, concentrati sulla cucina

giapponese e cucina cinese.

NON SPRECARE IL CIBO !!! | piatti proposti sono i classici della ristorazione orientale
ma serviti prestando attenzione anche alla presentazione
oltre che alla qualita delle materie prime, consegnate

Eventuale cibo avanzato dovra essere pagato quotidianamente da fornitori locali.

L'obiettivo & dimostrare che anche nella formula "all you
can eat" & possibile mangiare di qualita e vivere una
piacevole esperienza gastronomica.

Pancla

Asian Fusion




Allergeni

Regolamento CEE 1169/2016
D.L n.109 del 27 gennaio 992 sezione I1-D.L.n.114/2006
| nostri piatti possono contenere allergeni.

Allergeni presenti
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) ==
)

RXITIT

v
/[~
fieee

| e
Anidride Latte Lupini e
solforosa e solfiti

|

- -l”,

"l

ool

Molluschi Frutta a guscio Pesce
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Soia Uova

Per evitare spiacevoli inconvenienti si prega di informare preventivamente il nostro
personale nel caso di allergie o intolleranze alimentari o nel caso in cui si stia
seguendo una dieta vegetariana. Siamo perparati per consigliarti nel migliore dei
modi. Tutti i piatti potrebbero presentare tracce di sesamo o soia e contengono
glutammato di sodio. | vini e le bevande possono contenere solfiti.

Prodotti surgelati

Alcuni ingredienti dei nostri piatti (contrassegnati con un “*” potrebbero essere
surgelati all’origine o acquistati freschi e surgelati da noi con abbattitore di
temperatura per la corretta conservazione nel rispetto della normativa sanitaria.




Antipasto

Menu Giapponeseée

301. Edamame* ¥/
€400 €350 €400

302. Zuppa di miso

304. Insalata Wakame* 7 305. Tartar salmone 306. Tartar tonno

€400 €500 € 600
PRANZO massimo 1 volte a persona

307. Tartar misto
€600



Uramaki SPZ

W
230. Salmone avocado 232. Ura california 233. Ura Ebiten
salmone, avocado surimi*, avocado, gamberi tempura®, kataifi, teriyaki
£700 mayo, philadelphia £700
€ 3800

234.Uravege V7 235. Ura miura 236. Ura chicken
carote, zucchine, cipolla, salmone fritto, philadelphia, pollo fritto*, insalata,
insalata, philadelphia, teriyaki sesamo,teriyaki mayo, sesamo
€ 600 € 800 € 800

237. Ura salmone philadelphia

salmone, avocado,
philadelphia, tobiko™

€ 1000

CIOISA OIGICIOLS)
238. Ura salmone affumicato 239. Ura spicy tobiko # 240. Ura serena
salmone, tonno cotto, salmone salmone tonno cotto, mayo, teriyaki, gamberi tempura*, saimone,
affumicato, mayo, teriyaki, philadelphia philadelphia, tobiko™ piccante philadelphia, teriyaki

€800 € 800 € 1000



Uramaki speciale SPZ

U1. Ura mango roll U3. Ura tartar salmone Ué. Ura califonia speciale
avocado, salmone, avocado, salmone, teriyaki surimi*, avocado,
salsa mango, philadelphia € 1200 mayo, philadelphia,salmone
£ 1000 ' € 1000

U7. Ura drago roll U9. Ura croccante roll U10. Ura tartufo roll
gamberi tempura*, avocado, tempura di farina, philadelphia tempura gamberi*,
mayo, teriyaki avvolti salmone, salsa teriyaki tonno alla fiamma, tartufo
€ 1000 €800 € 1200

OICIOIS)

U13. Black onion spicy salmone#  U14. Black onion spicy ebi #
riso nero,salmone,tonno riso nero, tempura gamberi*,
cotto,philadelphia,teriyaki, salmone, kataifi piccante
mayo,cipolla piccante £ 800

€ 1000




201. Nigiri salmone

€ 1.00

202. Nigiri tonno
€ 150

203. Nigiri branzino

€ 100

205. Nigiri avocado %’?

€ 1.00

*

204. Nigiri gamberi cotti

€ 1.00
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206. Nigiri polipo*

€ 1.00



220. Bigne spicy salmone #

€300
i |
\é
221. Bigne mango salmone
__ﬂ €300
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208. Onighiri salmone 209. Onighiri tempura*
€250 €300

Chirashi

257. Chirashi salmone
€600

258. Chirashi misto
€700




Hossomaki 6P7Z

210. Hosso salmone 217. Hosso speciale fritte
£ 300 avocado,philadelphia,tatar,salmone,teriyaki
€ 500

211. Hosso tonno 218. Hosso salmone fritto
€400 salmone fritte, teriyaki,kataifi

€400

NN
214. Hosso avocado Y%
€ 300
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225. Temaki salmone 226. Temaki tonno 228. Temaki tempura®
€300 €400 €400

Futomaki 3PZ

243. Futo fritte speciale «# . 247. Panda futo maki

salmone philadelphia,tobiko* teriyaki salmone,rapa,surimi*,cetriolo,
€500 gamberi* kataifi,teriyaki

€500



Sashimi

248. Sashimi scampi* 2pz
£ 1200

massimo 2 volte a persona

AN :
250. Sashimi salmone 6pz
€ 600

PRANZO massimo 1 volte a persona

249. Sashimi gambero rosso* 2pz 253A. Sashimi misto speciale

£ 1000 salmone 6, tonno 5, branzino 5,
scampi* 1, gamberi rossi* 1
massimo 2 volte a persona € 1700

massimo 2 volte a persona

251. Sashimi tonno 6pz 253. Sashimi misto 6pz
€800 € 1000

254. Tataki salmone
€ 600

255. Tataki tonno 256. Carpaccio salmone 6pz
€ 800 € 600

PRANZO massimo 1 volte a persona



Antipasti

Menu cinese

1. Involtini primavera* % 2. Nuvole di gambero*
cavolo, carote, cipolla €250
€250

3. Ravioli di carne al vapore* 4. Ravioli alla griglia*
maiale, cipolla, cavolo £ 450
€400

e
5. Shaomai al vapore* 6. Ravioli curry fritti* %
maiale, cipolla, gamberi* € 400

€450



Antipasti

403. Ika tempura 401. Tempura yasai ¥
calamari fritti* verdure miste fritte
€450 €550

7. Gamberi* laccio patate

€450 404. Ebi tempura
gamberi fritti*
€ 550

8. Patatine fritte*¥7
€400



Riso & Pasta

11. Spaghetti di soia con verdure %’ 16. Spaghetti saltati con 17.Spaghetti di riso

soia, carote, zucchine, germogli pesce misto alla piastra con verdure
£ 500 carote, zucchine, germogli carote, zucchine, uova, germogli di soia
€550 €500

T4. Pai Thai <* 13. Riso con verdure?? 21.Riso cantonese
carote,zucchine,uova, germogli carote, zucchine, germogli piselli*, prosciutto*,uova
di soia, frutti di mare*,rapa piccante £500 £500
€600 ‘ ’
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22 Riso con gamberi 25 Riso bianco 309. Riso con salmone
piselli*, gamberi* £250 salmone, cipollini, piselli*,uova
€450 €500

T5. Riso Thai =#

cipolla, carote, uova, gamberi piccante™
€ 550



65. Pollo gong bao* 26. Pollo con bambu funghi* 27. Pollo piccante® #

£ 800 £700 cipolla, peperone, arachidi
€700

29. Pollo con anacardi*

bamnu, carote, anacardi €700 €700
€ 700

Té. Pollo al curry thai*#
cipolla, pollo, latte di cocco, piccante
€700




33. Maiale con bambu fughi* 34. Maiale piccante* 36. Maiale agrodolce*
£ 600 cipolla, peperone, arachidi ananas, peperone
€700 €600

T8. Maiale al curry thai* #
cipolla, latte di cocco
€700

=
37. Manzo bambu funghi* 38. Manzo piccante*# T7. Manzo al curry thai*
€700 cipolla peperone arachidi cipolla,latte di cocco

€700 € 800



Gamberi

42. Gamberi piccanti* <# 43. Gamberi con verdure*
cipolla, peperone, arachidi gamberi, carote, zucchine, bambu
€700 €700

44, Gamberetti gong bao* #
€ 800
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415. Gamberone alla griglia* T9. Gamberi al curry thai*
salsa teriyaki cipolla, latte di cocco
€ 1200 €800

massimo 2 volte a persona




Anatra

49. Anatra arrosto*

salsa teriyaki, sesamo
€ 800

Verdure

48.Toufu piccante <# 45. Verdure saltati misti %
cipolla, maiale, peperone carote ,zucchine, bambu, funghi, germogli di soia

€ 600 €500

70. Verdure cinese ?’f’
€ 600




F1. GELATO FRITTO F2. NUTELLA FRITTO F3. FRUTTA
€350 €3.50 CARAMELLATA € 4.50
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F5. GELATO DI RISO Fé6. GELATO DI TE VERDE
€3.50 €3.50 €3.50

F7. TIRAMISU F8. SORBETTO F9. TARTUFO BIANCO
€450 €350 €450

F10. TARTUFO CLASSICO F11. CHOCO NOCCIOLA F12. PANDA VANIGLIA
€450 € 4.50 €450

— |

F13. TORTA PISTAC@O F16.PIRAMIDE F15.PROFITEROLES
€450 €5.00 AL CIOCCOLATO
€5.00



:BEV ANDE-

ACQUA 750ML €250
ACQUA 1/2 €150
COCA COLA €250
FANTA €250
SPRITE €250
TE LIMONE €250
TE PESCA €250
TE CINESE CALDO €3,00
te verde o gelsomino

BIRRA CINESE 66CL € 4,00
BIRRA HAINEKEN 66CL € 4,00
BIRRA ASAHI 50CL €5,00
BIRRA SPINA PICCOLA €3,00
BIRRA SPINA MEDIA € 4,00
SAKE €5,00
CAFFE €120
GRAPPA €3,00
VINO BIANCO PINOT GRIGIO €15,00
VINO BIANCO PALANGHINA €15,00
VINO ALLA SPINA 1/4L € 4,00
VINO ALLA SPINA 1/2L €6,00
VINO ALLA SPINA 1L €10,00
VINO ROSSO CHIANTI CLASSICO €15,00
MULLER THURGAU KENDERMANNS €18,00

VERMENTINO SAN FELO € 25,00



